caseDAd

-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering.
vom 05.01. - 09.01.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Spinatinodel mit Gebratener Hallowmi mit | Blauwbeerpfarmnkuchen mit | Gemiise-Cous-Cous mit
Powrmesonv-Sounce uwnd, mediterranem Gemiise, Apfelmus wnd Zimt Falaffelbdllchenw uwnd ~Freitag
6,50 € Karottensalat Tomatensalsa und Joghuwuwt-Ming-Dip komplett”
Fladenbrot
Menu inklusive
albck alc al bk Be”a__ge
Meniv 2 Hdahnchen-Mango- Nowrnberger Caesow-Salat mit Rinderleber ,Berliner Art” Gerdnuse
Curry mit Basmakiveiss | Rostbratwiwstl (5 Stck.) gegrillten Hahnchenbrust- | mit Apfel-Zwiebel-Sauce Klei 0 eé lat
Tagespreisy auf Sauerkraunt mit streiferv aunf knackigem und Bratkoutoffeln S emeE) ala ;
Kawtoffelpivee und Romersalat, mit Croutons, HRE S eSS El
Bratensaurce gehobelterm Parmesan,
Cocktailtomaten und AR
cremigen Caesow -Dressing Weéhlen Sies
7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € nach Ihren
Allergenkermn- he alk alc alk Wawnschen aus
geichnung wnseren Tages-
Meniv 3 Hackbratew (S) mit Gebratenes Seelachsfilet Schweinefilet im Speck - Puten-Cordon Blew mit MW
Zwiebelsource und auf einem Gemiisebrett mit | mantel auf Rahwsaunce Kdse [/ Gefliigelschinken
Tagespreisy Kawrtoffelstampf; dagw Butterkouwtoffelrv mit Bohwen und gefullt
Kawottensalat Kowtoffelkrokettes mit Zitrone, Powumes-Frites
wnd Salat
8,90 € 8,90 € 8,90 € 8,90 €
Allergenkernw- albck albd alck alck
geichnung
Salat &Dessert Taglichvfrischv fiur Ste gubereitet... wihlew Sie aus dew Angebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unseve Speiserv sind frei vonw Kovuservierungsstoffen kinstlichen Farbstoffenw und Zusatzgeschimacksverstirkern (Gutoumate). Wer verwenden Frisch-

Aeischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz grotmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnisse 3.Walnisse 4.Kaschunniusse 5.Pecannisse 6.Paraniusse 7.Pistazien
j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid
Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefllgel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

